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Quantité 4 Personne(s)

Préparation 15 min

Cuisson 5 min

Coût de la recette Pas cher

Niveau de difficulté Facile

1 Faites des croques monsieur et ficelez-les.

2 Battez les oeufs en omelette, mettez du sel et du lait.

3 Trempez les croque-monsieur dans ce mélange et faites-les rissoler ensuite à la poêle avec un peu d'huile.

4 Mettez-les sur du papier absorbant et coupez la ficelle puis dégustez.

Ingrédients
pour Croque-monsieur moelleux

16 tranches de pain de mie
4 tranches de jambon
2 oeufs
gruyère
lait
sel

R�sum�
pour Croque-monsieur moelleux

Les enfants en raffolent.

Préparation
pour Croque-monsieur moelleux
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